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— INSTRUKCJA OBSLUGI —
NADZIEWARKA DO KIELBASY
POZIOMA
POJEMNOSC 1,5 KG

Niezastgpiona w domowej produkcji wedlin —aluminiowa, lekka, pozioma nadziewarka — idealnie sprawdzi
sie podczas przygotowywania domowych kietbas, wedlin, a takze potraw z podrobdéw, ktérych smak
zachwyci Twoich bliskich! Doskonata do napetniania farszem réznego rodzaju ostonek. Umozliwia
produkcje wyrobéw wymagajgcych uzycia ostonek od $rednicy 14 mm (wzwyz) m.in.: jelita baranie,
wieprzowe, wotowe, ostonki poliamidowe, biatkowe itp.

Nadziewarka wyposazona jest w 4 plastikowe lejki z systemem odpowietrzania, w réznych rozmiarach —
Srednice ich wynoszg kolejno: 14, 18, 21 i 25 mm.

Nadziewarka wyposazona jest rowniez w przyssawke utatwiajgca szybki montaz do gtadkich powierzchni
oraz gwint pracujgcy na wzmocnionej, mosieznej nakretce. Dodatkowo wzmochniony ttok zostat powleczony
silikonem zapewniajagcym szczelnos¢. System odpowietrzania pozwala zas na sprawne dziatanie
nadziewarki.

Uzytkowanie:

1. Przed pierwszym uzyciem umyj nadziewarke cieptg woda.

2. Korbe umocuj na watku przekfadni znajdujgcej sie na ramieniu ttoka, uzywajgc do tego dotgczonej
Srubki.

3. Odkrec¢ tylny korpus nadziewarki z zamontowanym ttokiem, wyciggnij go catkowicie z cylindra.

4. Nasmaruj olejem jadalnym wewnetrzng $ciane cylindra, silikonowy ttok oraz wszystkie gwinty.

5. Zamontuj lejek i rowniez nasmaruj olejem jadalnym jego zewnetrzng scianke, w celu utatwienia procesu
nadziewania.

6. Napefnij cylinder farszem, dobrze go ubijajgc. Niezastosowanie smarowania moze uszkodzi¢
mechanicznie produkt.

7. Przyssawke delikatnie zwilz wodg w celu uzyskania lepszej przyczepnosci.

8. Urzadzenie przymocuj za pomocg przyssawki na gtadkiej powierzchni np. na blacie lub stole.

9. Tylny korpus wraz z ttokiem ponownie przykre¢ do cylindra.

10. Przed zatozeniem jelita lub innej ostonki lejek powinien by¢ juz napetniony do konca farszem, dzieki
czemu uniknie sie jego napowietrzenia i utatwi nacigganie jelita na lejek.

11. Przygotowane odpowiednio wg instrukcji uzytkowania jelita lub ostonki naciggnij na lejek i rozpocznij
proces nadziewania.

Dtugosé lejkéw: 15 cm

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Roztéz urzgdzenie na czesci, doktadnie oczysc¢ z resztek jedzenia, a nastepnie umyjj.

Wskazane jest uzywanie tagodnych srodkow czyszczgcych przeznaczonych do usuwania ttuszczu z
powierzchni metalowych oraz delikatnych akcesoriow, chronigcych przed zarysowaniem — najlepiej ggbki.
Po wyczyszczeniu / umyciu wszystkie elementy zestawu doktadnie wysusz i wytrzyj do sucha.

Wiasciwa i regularna konserwacja przedtuzy uzytkowanie produktu. Dbaj, aby byt on w dobrym stanie
przechowywany i wtadciwie wykorzystywany.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nadziewarka przeznaczona jest do nadziewania ostonek wedliniarskich masg miesng. Uzywanie
urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem jest zabronione.

Urzadzenie nie nadaje sie do zabawy dla dzieci.



Opakowanie i zuzyty sprzet nalezy usunac¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na terenie panstwa, w

ktorym urzgdzenie to jest uzytkowane.

— INSTRUCTIONS FOR USE—
SAUSAGE STUFFER
HORIZONTAL
CAPACITY: 1,5 KG

An indispensable tool when making cold cuts at home — the aluminium light horizontal stuffer — will be a
perfect companion when you make your own sausages, cold cuts, as well as giblets dishes, whose taste
will delight your loved ones! Perfect for stuffing various types of casings. It enables you to prepare products
which require the use of casings with a diameter of 14 mm (and more), including sheep, pork and beef
intestines, polyamide casings, protein casings, etc.

The stuffer is equipped with 4 plastic funnels with the venting system, in various sizes - the diameters are:
14, 18, 21 and 25 mm.

The stuffer is also equipped with a suction cup that enables quick assembly to smooth surfaces, and a
thread working on a reinforced brass nut. Additionally, the reinforced piston is coated with silicone, to
ensure tightness. The venting system allows for the smooth operation of the stuffer.
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Instructions for use:

1. Before first use, wash the stuffer with warm water.

2. Attach the crank to the gear shaft on the piston arm using the screw provided.

3. Unscrew the rear body of the stuffer with the piston installed, pull it out of the cylinder completely.

4. Lubricate the inside wall of the cylinder, the silicone piston and all threads with cooking oil.

5. Attach the funnel and lubricate its outer wall with cooking oil, to facilitate the stuffing process.

6. Fill the cylinder with the stuffing, tamping it down well. Lack of lubrication can lead to mechanical
damage to the product.

7. Gently moisten the suction cup with water for better adherence.

8. Attach the unit to a smooth surface, e.g. a counter or table, with the suction cup.

9. Screw the rear body with the piston back to the cylinder.

10. Before putting the intestine or other casing on, the funnel should be completely filled with the stuffing,
which will help avoid entrapment of air and make it easier to pull the intestine onto the funnel.

11. Pull the intestines or casings, prepared according to the instructions, onto the funnel and start the
stuffing process.

Length of the funnels: 15 cm

CLEANING AND MAINTENANCE

Disassemble the appliance, thoroughly clean it of food residues, and then wash it.

It is recommended to use mild cleaning agents designed to remove grease from metal surfaces and
delicate accessories that protect against scratching - preferably a sponge. After cleaning / washing, all
components of the kit should be thoroughly dried and wiped dry.

Proper and regular maintenance will extend the life of the product. Make sure it is in good condition and
properly used.

SAFETY INFORMATION

The stuffer is intended for stuffing of meat casings with meat batter. Improper use of the device is
prohibited.

Device not suitable for children.

Packaging should be disposed of in compliance with the regulations in force in the territory of England.
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— BENUTZERHANDBUCH —
WURSTFULLER
HORIZONTAL
KAPAZITAT: 1,5 KG

Unersetzlich bei der Produktion von Wirsten zuhause — der leichte Wurstfiller aus Aluminium, wird sich
ideal bei der Zubereitung von hausgemachten Wirsten, Fleischwaren sowie Gerichten aus Innereien
bewahren, deren Geschmack lhre Lieben begeistern wird! Ideal fir die Fillung von verschiedenen
Woursthullen. Erméglicht die Produktion von Erzeugnissen, fir die Hillen von einem Durchmesser ab 14
mm, wie Schafdarme, Schweinedarme, Rinderdarme, Polyamid- und Eiweilhiillen u. A., gebraucht werden.
Der Wurstfiller ist mit 4 Plastiktrichtern (mit einem Entliftungssystem) ausgestattet, deren Durchmesser
jeweils: 14, 18, 21 und 25 mm betragen.

Der Wurstfuller ist auch mit einem Saugnapf, der eine schnelle Montage auf glatten Flachen sowie mit
einem Gewinde, das auf einer verstarkten Messingmutter arbeitet, ausgestattet. Zusatzlich wurde der
Kolben mit einer Silikonschicht, die seine Dichtheit gewahrleistet, Uberzogen. Das Entliftungssystem
erlaubt ein effizientes Funktionieren des Wurstfullers.

Nutzung:

1. Vor der ersten Verwendung den Wurstfliller mit warmem Wasser waschen.

2. Die Kurbel auf der Welle des Getriebes, das sich auf dem Arm des Kolbens befindet, mit einer Schraube
befestigen.

3. Das hintere Gehause mit dem montierten Kolben abschrauben und vollkommen aus dem Zylinder
herausziehen.

4. Die Innenwand des Zylinders, den Silikonkolben sowie alle Gewinde mit Speisedl bestreichen.

5. Den Trichter montieren und seine Auenwand mit Speisedl bestreichen, um den Beflllungsvorgang zu
erleichtern.

6. Den Zylinder mit der Fullung flllen, sie gut festklopfen. Mangelnde Schmierung kann zu mechanischen
Schaden am Produkt fuhren.

7. Den Saugnapf mit etwas Wasser befeuchten, damit er besser anhaftet.

8. Das Gerat mithilfe des Saugnapfs an einer glatten Oberflache, z. B. an der Kichen- oder Tischplatte,
anbringen.

9. Das hintere Gehause mit dem Kolben erneut an den Zylinder anschrauben.

10. Vor dem Aufstllpen des Darms oder einer anderen Hiille, sollte der Trichter mit der Fullung bis zum
Ende geflllt sein, damit keine Luft in ihn gelangt und der Darm leichter auf den Trichter aufgestulpt werden
kann.

11. Die gem. Anleitung vorbereiteten Darme oder Hullen auf den Trichter aufstilpen und beftllen.

Lange der Trichter: 15 cm

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Zerlegen Sie das Gerat, reinigen Sie es grundlich von Speiseresten und waschen Sie es anschlie3end.

Es wird empfohlen, milde Reinigungsmittel zum Entfetten von Metalloberflachen und empfindliches
Zubeho6r zum Schutz vor Kratzern zu verwenden - vorzugsweise mit einem Schwamm. Nach dem Reinigen
/ Waschen sollten alle Elemente des Sets griindlich getrocknet und trocken gewischt werden.

Eine ordnungsgemafie und regelmaflige Wartung verlangert die Lebensdauer des Produkts. Stellen Sie
sicher, dass es in gutem Zustand ist und ordnungsgemaf verwendet wird.

SICHERHEITSHINWEISE

Der Wourstflller ist dafiir bestimmt, Wursthillen mit Fleischmasse zu befilillen. Das zweckentfremdete
Verwenden des Geréates ist verboten.

Das Gerat eignet sich nicht fur Kinder zum Spielen.

Die Verpackungen sollen gemaf der auf dem Gebiet Deutschland geltenden Vorschriften entsorgt werden.
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— MANUEL D'UTILISATION—
MACHINE A SAUCISSES
HORIZONTALE
CAPACITE: 1,5 KG

Indispensable dans la production domestique de saucisses - en aluminium, légére, horizontale - parfaite
pour la préparation de saucisses maison, de charcuterie, ainsi que d'abats, dont le godQt ravira vos proches
I Idéale pour farcir différents types de boyaux. Elle permet de fabriquer des produits nécessitant I'utilisation
de boyaux d'un diamétre de 14 mm (ou plus) tels que : boyaux de mouton, boyaux de porc et de beceuf,
boyaux en polyamide, boyaux protéiques, etc.

La machine est équipée de 4 entonnoirs en plastique avec un systéeme de purge, de différentes tailles -
leurs diamétres sont: 14, 18, 21 et 25 mm.

La machine est également équipée d'une ventouse pour un montage rapide sur des surfaces lisses et d'un
filetage qui fonctionne sur un écrou en laiton renforcé. De plus, le piston renforcé a été recouvert de
silicone pour assurer I'étanchéité. Le systéme de purge permet un fonctionnement sans probléme de la
machine a saucisses.

Utilisation :

1. Avant la premiére utilisation, lavez la machine avec de I'eau chaude.

2. Fixez la manivelle a I'arbre de transmission situé sur le bras du piston a l'aide de la vis fournie.

3. Dévissez le corps arriere de la machine avec le piston installé, retirez-le complétement du cylindre.

4. Lubrifiez la paroi intérieure du cylindre, le piston en silicone et tous les filets avec de 'huile alimentaire.
5. Installez I'entonnoir, puis lubrifiez sa paroi extérieure avec de I'huile alimentaire pour faciliter le
processus de farcir.

6. Remplissez le cylindre avec de la farce, en la compressant bien. L’absence de lubrification peut
endommager le produit mécaniquement.

7. Humidifiez doucement la ventouse avec de I'eau pour une meilleure prise.

8. Fixez la machine avec la ventouse sur une surface lisse comme un plateau ou une table.

9. Revissez le corps arriere avec le piston au cylindre.

10. Avant de placer un intestin ou autre boyau, I'entonnoir doit déja étre complétement rempli de la farce
pour éviter I'aération et faciliter le passage de l'intestin sur I'entonnoir.

11. Insérez les intestins ou les boyaux préparés selon les instructions sur I'entonnoir et commencez le
processus de farcir.

Longueur de I'entonnoir : 15 cm

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Démontez I'appareil, nettoyez-le soigneusement pour éliminer tout résidu de nourriture, puis lavez-le.

Il est conseillé d'utiliser des détergents doux congus pour dégraisser les surfaces métalliques et les
accessoires délicats qui protéegent contre les rayures, de préférence une éponge. Aprés le nettoyage / le
lavage, tous les éléments de I'ensemble doivent étre soigneusement séchés et essuyés.

Un entretien approprié et régulier prolongera I'utilisation du produit. Veillez a ce qu'il soit stocké en bon état
et utilisé correctement.

INFORMATIONS SUR LA SECURITE

Le remplissage est destiné pour le remplissage des intestins avec du pate de viande. La mauvaise
utilisation de I'appareil est interdite.

Dispositif non approprié pour enfants.

L'emballage doit étre éliminé conformément a la réglementation en vigueur sur le territoire de la France.
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— NAUDOJIMO INSTRUKCIJA —
DESRY KIMSTUVAS
HORIZONTALUS
TALPA: 1,5 KG

NepakeiCiamas namuose gaminant rikytus mésos gaminius —aliuminio, lengvas, horizontalus kimstuvas —
idealiai tinka gaminant namines deSras, rikytus mésos gaminius, taip pat subprodukty gaminius, kuriy
skonis nustebins Jisy artimuosius! Puikiai tinka maltg mésg kimsti j jvairiy rasiy apvalkalus. Tinka gaminti
gaminius, kuriems naudojami apvalkai nuo 14 mm (ir daugiau) skersmens, pvz., aviy, kiauliy, jauciy Zarnos,
poliamidiniai, baltyminiai apvalkalai ir pan.

Yra 4 jvairiy dydziy plastikiniai piltuvéliai su oro Salinimo sistema — jy skersmuo paeiliui: 14, 18, 21 ir 25
mm.

Taip pat kimStuve yra siurbtukas, kuris palengvina tvirtinimg prie lygiy pavirSiy, ir sriegis su sutvirtinta
zalvarine verzle. Papildomai sutvirtintas stimoklis padengtas silikonu, kuris uztikrina sandarumg. Oro
iSleidimo sistema padeda tinkamai veikti kimStuvui. Solidus, sutvirtintas pagrindas su dviem verziamais
gnybtais padeda stabiliai pritvirtinti kim&tuvg prie virtuvés stalvirSio arba stalo.

Naudojimas:

1. Prie$ pirma kartg naudojant kim$tuvg nuplauti Siltu vandeniu.

2. Rankeng pritvirtinti prie pavaros, kuri yra ant stimoklio peties, veleno pridedamu varzteliu.

3. Atsukti kimStuvo korpuso galine dalj su pritvirtintu stimokliu, visiSkai jg iStraukti i$ cilindro.

4. Valgomuoju aliejumi sutepti cilindro vidine sienele, silikoninj stimoklj ir visus sriegius.

5. Pritvirtinti piltuvélj ir sutepti jo iSorine sienele valgomuoju aliejumi, kad buty lengviau kimsti.

6. Cilindra pripildyti maltos mésos ir gerai jg sugristi. Netepamag gaminj galima mechaniskai sugadinti.
7. Siurbtukg Svelniai sudrékinti vandeniu, kad geriau prilipty.

8. Prietaisg pritvirtinti siurbtuku prie lygaus pavirsiaus, pvz., ant stalvirsio arba stalo.

9. Korpuso galine dalj su stimokliu vél prisukti prie cilindro.

10. PrieS uzmaunant Zarng ar kitg apvalkalg piltuvélis turéty bati iki galo pripildytas maltos meésos, kad j jj
nepatekty oro ir bity lengviau mauti Zarng ant piltuvélio.

11. Tinkamai pagal naudojimo instrukcijg paruoStg Zarng arba apvalkalg uZzmauti ant piltuvélio ir pradéti
kim§ti.

Piltuveéliy ilgis: 15 cm

VALYMAS IR PRIEZIURA

ISardykite prietaisg dalimis, kruops€iai iSvalykite maisto liku€ius, paskiau nuplaukite.

Patartina naudoti Svelnius valiklius, skirtus riebalams Salinti nuo metaliniy pavirSiy, ir Svelnius priedus,
saugancius nuo jbrézimy — geriausia kempine. ISvalius (iSplovus) visas rinkinio dalis kruop&ciai iSdziovinti ir
nuvalyti, kad buty sausos.

Tinkama ir reguliari prieZilra pailgina gaminio naudojimg. Radpinkités, kad baty laikomas geros buklés ir
tinkamai naudojamas.

SAUGOS INFORMACIJA

KimsStuvas skirtas prikimsti deSry apvalkalus parengtu mésos miSiniu. KimStuvo naudojimas ne pagal
paskirtj draudziamas.

Jrenginys netinkamas vaikams.

Jpakavima Salinti patartina laikantis Lietuvos teritorijoje galiojanciy nuostaty.
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— LIETOSANAS INSTRUKCIJA-
DESU SPRICE
HORIZONTALA

TILPUMS: 1,5 KG

Neaizstajama majas Skinka gatavosana - horizontala viegla aluminija Slirce bus lieliski piemérota majas
desu, Skinka, k& ari édienu no aknam pagatavoSanai, kuru garSa iepriecinds Jisu tuviniekus! ldeali
piemeérota apvalku piepildisanai ar dazadu pildijumu. Ta lauj radit produkciju, kuras gatavosana tiek lietoti
apvalki diametra no 14 mm (un lielaki), tai skaita: aitas, cukas, liellopu, poliamida, olbaltumvielu utt.

é!irce ir aprikota ar Cetram plastmasas piltuvém ar atgaisoSanas sistému, to diametri attiecigi ir: 14, 18, 21
un 25 mm.

Ka art Slirce ir aprikota ar piestcekni, kas atvieglo atru uzstadiSanu uz gludam virsmam, un vitni uz
pastiprinata misina uzgriezna. Hermétiskuma nodroSinasanai, papildus nostiprinato virzuli klaj silikons.
AtgaisoSanas sistéma nodrosina Slirces nepartrauktu darbibu.

LietoSana:

1. Pirms pirmas lietoSanas izmazgajiet Slirci ar siltu tdeni.

2. Ar komplekta esosas skriives palidzibu pievienojiet kloki reduktora varpstai uz virzula sviras.

3. Atskruvéjiet Slirces aizmuguréjo korpusu ar uzstadito virzuli, pilnigi izvelciet to no cilindra.

4. lesmeérejiet cilindra iekS€jo sieninu, silikona virzuli un visas vitnes ar augu ellu.

5. Uzstadiet piltuvi, tad, piepildiSanas procesa atviegloSanai, iesmérgjiet tas argjo sieninu ar augu ellu.

6. Piepildiet cilindru ar pildijumu to sablivéjot. Smérvielas nelietodana var radit mehaniskus produkta
bojajumus.

7. Labakai piestiprinasanai rlpigi samitriniet piesticekni ar Gdeni.

8. Ar piesucekna palidzibu piestipriniet ierici gludai virsmai, pieméram, galdvirsmai vai galdam.

9. Atkal pieskraveéjiet aizmuguréjo korpusu virzulim ar cilindru.

10. Pirms zarnas vai cita apvalka novietoSanas piltuvei ir jabat pilnigi aizpilditai ar pildijumu, lai izvairitos no
gaisa ieklusanas taja un atvieglotu zarnas uzvilkSanu uz piltuves.

11 Pienacigi sagatavotu (atbilstoSi lietoSanas pamacibai) zarnu vai apvalku uzvelciet uz piltuves un saciet
pildisanas procesu.

Piltuvju garums: 15 cm

TIRISANA UN APKOPE

Sadaliet ierici sastavdalas, ripigi notiriet partikas atlikumus, tad nomazgajiet.

Ir ieteicams izmantot mikstus tiriSanas lidzekl|us, paredzétus tauku notiriSanai no metala virsmam, ka art
delikatus aksesuarus, kas pasarga no skrap&jumiem — vélams sdklus. Péc tiriSanas/mazgasanas
nosusiniet visus komponentus un ripigi noslaukiet.

Pareiza un regulara apkope pagarinds produkta lietoSanas terminu. Uzturiet to laba stavoklt un pareizi

lietojiet.

DROSIBAS INFORMACIJA

Pilditajs paredzéts galas apvalku pildijumam ar galas masu. Nepareiza ierices lietoSana ir aizliegta.
lerice nav piemérota bérniem.

lepakojums jaiznicina saskana ar spéka esoSajiem noteikumiem Latvijas teritorija.
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— KASUTUSJUHEND —
HORISONTAALNE VORSTIPRITS
MAHT 1,5 kg

Asendamatu singi valmistamiseks kodutootmises — horisontaalne prits kergem on alumiiniumist, sobib
suureparaselt koduvorstide, kodusingi, samuti maksaroogade valmistamiseks, mille maitse rédmustab teie
I&hedasi! Sobib ideaalselt erinevat liiki vorstikestade taitmiseks taidisega. Sellega saab valmistada tooteid,
mille valmistamiseks on vajalikud vorstikestad labimddduga alates 14 mm (ja suurema), sealhulgas
vorstikestad: lambasoolest, seasoolest, veisesoolest, poliamiidist, valkudest jms.

Prits on varustatud nelja plastiklehtriga, mis on 6hu arajuhtimise slsteemiga, nende labiméddud on
vastavalt: 14, 18, 21 ja 25 mm.

Samuti on prits varustatud iminappkinnitusega, mis lihtsustab seadme Kkiiret paigaldamist siledatele
pindadele, ja keermega tugevdatud messingist mutrile. Taiendavalt tugevdatud kolb on kaetud silikooniga
hermeetilisuse tagamiseks. Ohu &rajuhtimise siisteem tagab pritsi tdrgeteta t66.

Kasutamine:

1. Peske vorstiprits enne esmakordset kasutamist sooja veega puhtaks.

. Kinnitage vant kolvi hooval kaasasoleva kruvi abil reduktori vélli kilge.

. Kruvige lahti pritsi tagumine korpus koos paigaldatud kolviga, tdmmake see silindrist taielikult valja.

. Maarige silindri sisesein, silikoonkolb ja kdik keermed taimedliga.

. Paigaldage lehter, seejarel maarige selle valisseina taimedliga, et kergendada taistoppimise protsessi.

. Taitke silinder taidisega, pressides seda tihedalt. Maarde mittekasutamine véib seadet mehaaniliselt
kahjustada;

7. Peske iminappkinnitust hoolikat veega selle paremaks nakkumiseks pinnaga.

8. Kinnitage seade iminappkinnituse abil siledale pinnale, naiteks lauaplaadi vdi laua kulge.

9. Kruvige tagumine kolviga korpus uuesti silindri kilge.

10. Enne lehtri kilge soole voi muu vorstikesta panemist peab lehter olema juba taidisega taielikult
taidetud, et valtida sellesse dhu sattumist ja kergendada soole tdmbamist lehtrile.

11. Tdmmake nduetekohaselt ettevalmistatud (vastavalt kasutusjuhendile) sool vdi vorstikest lehtrile ja
alustage vorstikesta taistoppimise protsessiga.

OB WN

Lehtrite pikkus: 15 cm

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

V6tke seade osadeks lahti, puhastage hoolikalt toidujaakidest, seejarel peske puhtaks.

Soovitatav on kasutada maheda toimega puhastusvahendeid, mis on mdeldud rasva eemaldamiseks
metallpindadelt, samuti drna toimega tarvikuid, mis kaitsevad kriimustuste eest — soovitatavalt kasnu.
Parast puhastamist / pesemist tuleb kéik komplekti komponendid hoolikalt kuivatada ja kuivaks hé6ruda.
Oige ja regulaarne hooldus pikendab toote kasutusiga. Hoidke seda heas seisukorras ja kasutage digesti.

OHUTUSINFO

Taitja on mdeldud liha kestade taitmiseks lihataidisega. Sedame muul otstarbel kasutamine on keelatud.
Seade ei ole sobiv lastele.

Pakendist tuleks vabaneda Eesti kehtivatele maarustele vastavalt.
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— NAVOD K OBSLUZE —
PLNICKA KLOBAS
HORIZONTALNI
OBJEM: 1,5 KG

Nenahraditelna pfi domaci vyrobé uzenin — hlinikova, lehka, horizontalni plnicka — perfektné se hodi pfi
pFipravé domacich klobas, uzenin i pokrm{ z drobl a vnitfnosti, jejichz chut okouzli Vase blizké! Vynikajici
pro plnéni raznych typu potravinarskych obalt. Umoziuje vyrobu vyrobkd, které vyzaduji pouziti obalt o
priméru 14 mm (nahoru), a to mj.: ov¢€ich, veprovych, hovézich stfev, polyamidovych a bilkovinnych obalt
apod.

Plnicka je vybavena 4 plnicimi trubickami s odvzdu$novacim systémem v ruznych velikostech - jejich
priméry jsou: 14, 18, 21 a 25 mm.

PInicka je také vybavena pfisavkou pro rychlou montaz na hladky povrch a zavitem na zesilené, mosazné
matici. DodateCné zesileny pist je potazen silikonem, ktery zajistuje tésnost. OdvzduSniovaci systém
umozriuje plynuly chod plni¢ky.

Pouziti:

1. PFed prvnim pouZitim omyijte pIni¢ku teplou vodou.

2. Pomoci dodaného Sroubu namontujte kliku na hfidel pfevodovky umisténé na rameni pistu.

3. OdSroubujte zadni téleso plnicky s nainstalovanym pistem a zcela ho vytahnéte z valce.

4. Promazte jedlym olejem vnitfni sténu valce, silikonovy pist a vSechny zavity.

5. Nainstalujte plnici trubku a jeji vnéjsi sténu také namazte jedlym olejem pro usnadnéni procesu pinéni.

6. Naplite valec nadivkou a dobfe ji utlatte. Nebude-li provadéno fadné mazani, mize dojit k
mechanickému poskozeni vyrobku.

7. Jemné navlhCete pFisavku vodou pro dosazeni lepSi pfilnavosti.

8. Pripevnéte zafizeni pomoci pfisavky na hladky povrch, napf. na stolni desku.

9. PriSroubujte zpét zadni téleso s pistem k valci.

10. Pfed umisténim stieva nebo jiného obalu by méla byt plnici trubka zcela naplnéna nadivkou. Diky tomu
se vyhnete jejimu provzduSnéni a natazeni stfeva na plnici trubku bude jednodussi.

11. Pfipravené (podle navodu k pouziti) stfeva nebo obaly natahnéte na plnici trubku a zacnéte proces
pinéni.

Délka plnicich trubek: 15 cm

CISTENi A UDRZBA

Zafizeni demontujte na jednotlivé sou€asti, dukladné je ocCistéte od zbytkl potravin a poté umyjte.
Doporucuje se pouzivat jemné Cistici prostfedky uréené k odstrafiovani mastnoty z kovovych povrchl a
jemné prislusenstvi, které chrani povrch pfed poskrabanim — nejlépe houbu. Po vycisténi / umyti dikladné
vysuste vSechny soucasti soupravy a otfete do sucha.

Vhodna a pravidelna udrzba prodluzuje pouzivani vyrobku. Dbejte na to, aby se vyrobek uchovaval v
dobrém stavu a aby byl spravné pouzivan.

BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tato plni¢ka je ur€ena k pInéni masovych stfev masovou smési. Nespravné pouzivani zafizeni je
zakazano.

Zafizeni neni vhodné pro déti.

Baleni by mélo byt likvidovano v souladu splatnymi pfedpisy na uzemi Ceské Republiky.
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— PYKOBOACTBO MO 3KCMINYATAUUUN —
MALUUHKA ONA U3roTOAJNIEHUA KOJIBACHI
FTOPU3OHTAIIbHAA
EMKOCTb: 1,5 KI'

HesameHuma B gomaluHeM NPon3BOACTBE Konbac — nerkasi ropusoHTanbHas MalmnHKa antoMUHUS OTIIMYHO
nogovaeT Ans MNPUroToBMNeHUs AoMmallHuX Konbac, Kon4yeHocTen, a Tawkke Onog 13 noTpoXoB, BKYC
KOTOpbIX nopagyeT Bawwux 6nuskmx! MoeanbHo noaxoauT Ans HabWMBKM pasnuMyHbIX BMAOB OGONOYEK.
Mo3BonseT NpousBOAMTL MPOAYKUMIO, TpebytoLyo ncnonb3oBaHua obornodek anametTpoM ot 14 mm (n
BblLLE), B TOM YUCIIE: OBEYBMX, CBMHbIX, FOBSXKbUX KULLEK, NONnaMnaHbix, 6enkoBbix 06omnoyek u T. n.
MawunHka ocHaleHa 4 nnacTMKOBbIMM A403aTopaMmn C CUCTEMOWN BO3AyXOyAarneHus, pasHoro pasmepa — ux
anameTpsbl coctasnaoT: 14, 18, 21 1 25 mm.

YCTPONCTBO Takke OCHaWEHO TMpPUCOCKON, KoTopast obneryaer ObICTpPyd YCTaAHOBKY Ha [agkue
NOBEPXHOCTU, N pe3bbor Ha YCUIEHHOW NaTyHHOW ravike. [JonoNHUTENbHO YCUIEHHbIA NOPLUEHb MOKPbLIT
CUNMMKOHOM  ana  obecnedeHus repmeTudHocTn. Cuctema ypaneHuss Bosgyxa obecneymBaeT
6ecnepeboiiHyto paboTy HaBMBOYHOWN MALLIMHKW.

Ucnonb3oBaHue:

1. MNMepea nepBbIM UCMOMNb30BaHMEM BbIMOMTE MaLLMHKY TEMMon BOAOW.

2. 3aKkpenuTe pyKoSATKY Ha NepeaaTo4yHOM Bany Ha KOPOMBICIIE MOPLUHA C MOMOLLbIO NPpUaraeMoro BUHTA.
3. OTKpyTUTE 3agHMA KOpMyC LUnpuua C YCTAHOBJIEHHbIM MOPLUHEM, MOMHOCTLIO BbITALLUTE €ro 13
umMnuHapa.

4. CMaxbTe BHYTPEHHIOK CTEHKY LMNnHApA, CUNMKOHOBBIN NOpLUEHb U BCE pe3bbbl NULLLEBLIM MAaCMOM.

5. YcTaHoBUTE [03aTOp M TakKe CMaXbTe€ MAac/iOM ero BHELUHIOK CTEHKY, 4TOObl obnerymTtb npouecc
HaYMHKMN.

6. HanonHuute umnuHgp dapluem, xopowo ero ytpamboBaB. OTCyTCTBME CMa3KkM MOXET MPUBECTU K
MEXaHN4YECKOMY MOBPEXOEHNIO N3AENUS.

7. AKKypaTHO CMOYUTE MPUCOCKY BOAOM ANA NyyLero cuenneHus.

8. MNMpukpenuTe yCTPOMCTBO C MPUCOCKOW Ha rNafgKkon MOBEPXHOCTU, HanpuMep, Ha KYXOHHOW CTOMKE WK
cTone.

9. CHoBa NpUKPYTUTE 3a4HNIN KOPMYC C MOPLUHEM K LUIMHAPY.

10. lMNepen HageBaHWEM KULWKM Mnn gpyron oBOMNo4vkM [o3aTop A0MKeH ObiTb MOMHOCTLIO 3arnofHeH
Gapiem, 4Tobbl n3bexxaTb NonagaHns Bo3gyxa U 06nerymTb HaTArMBaHNE KAULLIKW.

11. MNoaroToBrneHHble COOTBETCTBYHOWMM 00pa3om (MO MHCTPYKUUKM) KULIKW UK OBONOYKM HATSHUTE Ha
[o3aTop U npuctynamTte K Habumeke.

[nnHa gosatopos: 15 cm

YNCTKA N OBCNTYXNBAHUE

Pa3bepute npubop, TwaTenbHO O4YMCTUTE OT OCTATKOB NULLX U 3aTEM MOMOWTE.

PekomeHgyeTcss ncnonb3oBaTb MSArKME MoOlOWME CpeacTtBa Ans 00e3XMpuBaHMS  MeTannmMyecknx
NOBEPXHOCTEN M AENUKATHBIX akCecCyapoB AN 3alMThl OT LapanuH - xenatenbHo rybkown. lNocne ouncTku
/ CTUpPKK BCe anemeHTbl Habopa Heo6XxoaANMO TLAaTESNbHO NPOCYLLNTL N HACYX0 NPOTEPETh.

MpaBunbHOe W perynspHoe obcnyxumBaHMe NpoanuT CPoOK cnyxbbl ndgenusa. Ybeautecb, YTO OH B
XOpOLUEM COCTOSIHUM U UCNOSb3YeTCHA NPaBUIbHO.

TEXHUKA BE3OMNACHOCTU

Wnpuy npegHasHayeH Ana HabuBkm obonoyek ana msaca daplieBon amynbcuen. HenpasunbHoe
ncnonb30oBaHWe yCTPOMUCTBA 3anpeLLeHo.

YCTPOWNCTBO HE MPUrOAHO ANs AeTen

YnakoBky cnegyet yTunuaupoBaTb B COOTBETCTBMM C [AEWCTBYOWMMKM Ha Tepputopum Poccun
HOopMaTMBaMM.
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— INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE—
APARAT DE UMPLUT CARNATI
ORIZONTAL
CAPACITATE: 1,5KG

De neinlocuit in productia de mezeluri de casa — aparatul de umplut carnati din din aluminiu, usor, pe
orizontala este perfect pentru prepararea carnatilor de casa, a mezelurilor, precum si a felurilor de mancare
a caror gust ii va incanta pe cei dragi! Perfect pentru umplerea diferitelor tipuri de membrane. Permite
producerea de produse care necesita utilizarea unor membrane cu un diametru de 14 mm (in sus), de ex.
intestine de oaie, de porc, de vitd, membrane de poliamida, de proteine,etc.

Aparatul de umplere a carnatilor este echipat cu 4 palnii din plastic cu un sistem de aerisire, de diferite
dimensiuni - diametrul lor este de: 14, 18, 21 si 25 mm.

Aparatul de umplut cérnati este, de asemenea, echipat cu o ventuza care faciliteaza fixarea rapida pe
suprafetele netede si un filet care lucreaza pe o piulita de alama consolidata. Tn plus, pistonul consolidat a
fost acoperit cu silicon pentru a asigura etanseitatea. Sistemul de aerare permite buna functionare a
aparatului de umplere.

Utilizarea:

1. Inainte de prima utilizare, spalati aparatul de umplere a carnatilor cu apa calda.

2. Atasati manivela la arborele de viteze de pe bratul pistonului folosind surubul furnizat.

3. Desurubati corpul posterior al aparatului de umplere a carnatilor cu pistonul instalat, scoateti-l complet
din cilindru.

4. Lubrifiati cu ulei comestibil peretele interior al cilindrului, pistonul din silicon si palnia, precum si toate
filetele.

5. Instalati palnia si apoi ungeti peretele exterior cu ulei comestibil pentru a facilita procesul de umplere.

6. Umpleti cilindrul cu umplutura, batandu-l bine. Lipsa de lubrifiere poate deteriora mecanic produsul.

7. Umeziti usor ventuza cu apa pentru o mai buna aderenta.

8. Atasati dispozitivul cu o ventuza pe o suprafata neteda, de exemplu, un blat sau o masa.

9. insuruba’gi corpul din spate cu pistonul inapoi pe cilindru.

10. Tnainte de a plasa intestinul sau altd membran3, palnia ar trebui s& fie complet umplutd cu umplutura,
ceea ce va evita aerisirea acesteia si va facilita tragerea intestinului pe palnie.

11. Pregatiti corespunzator intestinele sau membranele conform instructiunilor de utilizare, puneti-le pe
palnie si incepeti procesul de umplere.

Lungimea péalniilor: 15 cm

CURATARE $SI INTRETINERE

Demontati aparatul in piese componente, curatati-I bine de resturile de alimente, apoi spalati-I.

Se recomanda utilizarea unor detergenti usori, conceputi pentru a indeparta grasimea de pe suprafetele
metalice si accesorii delicate care protejeazad impotriva zgéarieturilor - de preferinta un burete. Dupa
curatare / spalare, toate componentele setului trebuie sa fie bine sterse si uscate.

O intretinere adecvata si regulatd va prelungi durata de viatd a produsului. Asigurati-va ca este in stare
buna si este utilizat corespunzator.

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Dispozitivul este destinat pentru umplerea matelor cu tocatura. Utilizarea improprie a dispozitivului este
interzisa.

Dispozitivul nu este potrivit pentru copii.

Ambalajul trebuie sa fie eliminat in conformitate cu reglementarile in vigoare pe teritoriul Roméania.

12
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— NAVOD NA OBSLUHU—
PLNICKA KLOBAS
HORIZONTALNA
KAPACITA: 1,5 KG

Nenahraditelna pri domacej vyrobe klobas — hlinikova, fahka, horizontalna plnicka — Skvela na plnenie
réznymi plnkami prirodnych aj umelych obalov. Umozhuje vyrobu udenin, na ktoré sa vyzaduje obal s
priemerom 14 mm (a viac) m.in.: j napr.: baranich, bravCovych, hovadzich ¢riev, polyamidovych a
bielkovinovych obalov a pod.

Sucastou dodavky su 4 plastové natrubky s odvzduShovanim, s réznou velkostou — s nasledujucim
priemerom: 14, 18, 21 i 25 mm.

PIni¢ka bola vybavena prisavkou na rychlu montaz na hladky povrch a aj zavitom na spevnenej mosadzne;j
matici. Spevneny piest bol navySe potiahnuty silikénom, ktory zarucuje tesnost. OdvzduSnovaci systém
podporuje spravne fungovanie plnicky.

Navod na pouzitie:

1. Pred prvym pouzitim umyte plnic¢ku teplou vodou.

2. Kluku pripevnite na valéek s prevodom, na ramene piestu, s pomocou skrutky dodanej spolu so
zariadenim.

3. Odkrutte zadnu ¢ast plni¢ky s pripevnenym piestom, vytiahnite piest z valca.

4. Natriete jedlym olejom vnutro valca, silikonovy piest a vSetky zavity.

5. Pripevnite natrubok, ktory by ste pre zjednoduSenie plnenia mali natriet zvonka jedlym olejom.

6. Naplnite valec plnkou, pinku riadne stlacte. Nemazanim suciastok mézete spbsobit mechanické
poskodenie vyrobku.

7. Pre lepSiu prifnavost prisavku jemne navihéite vodou.

8. Pripevnite zariadenie pomocou prisavky na hladky povrch, napr. stél.

9. Zadnu Cast vratane piestu opakovane prikrutte na valec.

10. Pred natiahnutim ¢reva (umelého alebo prirodného) naplnite natrubok plnkou do konca, aby ste
nevtlacili vzduch do €reva a lah$ie natiahli &revo na natrubok.

11. Vhodné pripravené Creva (prirodné alebo umelé — podla navodu na pouzitie) natiahnite na natrubok a
zacnite plnit.

Dizka plniacich natrubkov: 15 cm

CISTENIE A UDRZBA

Rozmontuje zariadenie na jednotlivé suciastky, riadne ich ocistite z pozostatkov potravin, a nasledne
umyte.

OdporuCame pouzivat jemné Cistiace prostriedky ur€ené na odstranenie tuku z kovovych povrchov a aj
jemné handri¢ky a hubky, aby ste zariadenie nepo8krabali. Po vycCisteni / umyti v3etky suciastky riadne
osuste.

Vhodné a pravidelné vykonavanie udrzbarskych prac predizi zivotnost zariadenia. Vyrobok skladujte a
pouzivajte v sulade s navodom.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

PIni¢ je uréeny na pinenie €rievok mletou masovou zmesou. Nespravne pouzivanie pristroja je zakazané.
Pristroj nie je vhodny pre deti.

Obal musi byt zlikvidovany v sulade s platnymi predpismi na uzemi Slovenska.
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— [HCTPYKLUIA 3 EKCMNYATAUITN —
KOBBACHUW LLINPUL,
FOPU3OHTAINbHUNA
OB"EM: 1,5 Kl

HesamiHHMI B gOMaLLUHLOMY BUPOBHULTBI KOBOAC — NErkum ropMsoHTasnbHUIA WNpUL — BiAMIHHO niginge
ANA NPUroTyBaHHA AOMALLHIX KOBGAc, KOMYEHOCTEN, a TakoX CTpaB 3 MOTPYXY, CMaK SKUX nopagye Baluumx
6nmsbkmx! lgeanbHO NigxoavTb AnA HabuBaHHA pi3HMX BUAIB 060MN0OHOK. [Jo3BONsAE BMPOGNATA NPOAYyKLito,
O BMMarae BMKOpPUCTaHHs 060noHOK AdiameTpom Big 14 Mm (i BULLE), B TOMY YMCHi: OBEYMX, CBUHSAYUX,
ANOBUYUX KULLIOK, noniamigHux, 6inkoBmx 060M0HOK TOLLO.

LWnpuy ocHaweHo 4 nnacTMKOBUMM J03aTopamMu 3 CUCTEMOKO BUAAMNEHHS MOBITPS, PI3HOrO PoO3Mipy — IXHi
diameTpu ctaHoBnATb: 14, 18, 21125 mm.

MpuUcTpin TakoX OCHaLWEeHO MPUCOCKOM, SIKMW Monerwye LBWAKE BCTAHOBMIEHHS Ha rnagki NoBepXxHi, Ta
pi33l0 Ha MOCWUNeHin naTyHHin ranui. [JogoaTKoBO MOCUMEHMI MOPLEHb BKPUTO CUMIKOHOM AN
3abesneyeHHs winbHocTi. Cuctema BuganeHHs MoBiTpsl 3abe3nevye GeanepebiiHy poboTy koBGACHOro
wnpuua.

BukopuctaHHs:

1. MNepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM NPOMUATE LWINPUL, TEMOK BOAOHO.

2. 3akpinitb kOpOy Ha NepeaaBanbHOMY Basly Ha KOPOMUCHTi MOPLUHS 3@ 4OMOMOrOK AOA4aHOro rBUHTA.

3. BigkpyTiTb 3agHin Kopnyc wnpuua 3i BCTAaHOBNEHUM MOPLUHEM, MOBHICTIO BUTAMHITL MOro 3 uuniHapa.

4. 3MacTiTb BHYTPILUHIO CTiHKY LUMNiHAPA, CUITIKOHOBUIA NOPLUEHb | BCi Pi3i Xap4yoBOO Ofli€to.

5. BCTaHOBITb 403aTOp i TAKOX 3MACTiTb Ofli€l0 MOro 30BHILLHIO CTiHKY, WOG NONerwmnTn NpoUec HaunHSHHS.
6. HanoBHiTb unninap dapwem, aobpe noro yrpambysaBlun. HEBMKOPUCTAHHA MacTuna Moxe npu3BecTu
A0 MEeXaHiYHOro NOLLKOAKEHHST BUPOOYy.

7. AKypaTHO 3MOMIiTb MPUCOCOK BOAOKD AJS1S1 KPaLLOoro 34ensieHHs.

8. MNpuKpiniTb NPUCTPI 3 MPUCOCKOM Ha rMajKin NoOBepXHi, HAaNPUKNaa, Ha CTinbHWLi abo cToni.

9. 3HOBY NPUrBMHTITE 3a4HiN KOPMYC 3 NOPLUHEM OO0 UMAiHapa.

10. MNepepn HagsraHHAM KULWKK abo iHWOi 060MOHKK fo3aTop Mae OyTu NOBHICTIO 3aMOBHEHO dhapLueM, Lwob
YHUKHYTW NOTPaNAAHHS NOBITPS | NONErnMT HaTAryBaHHS KULLIKW.

11. TigroToBneHi BiANOBIAHUM YMHOM (3@ IHCTPYKLIE) KUWKNM abo OBOMOHKM HATArHITL Ha Jo3aTop i
noYnHamTe HabuBaHHs.

[oBxnHa go3artopis: 15 cm

OYULLEHHA TA KOHCEPBALIA

Posibpatu npucTpin Ha getani, peTenibHO O4YUCTUTU, a NOTIM NOMUTMW.

PekomeHOyeTbCA BUMKOPUCTOBYBATM M'siKi 3acOOM ANSA YULLEHHSA, NpU3HadeHi Ons BuAANeHHa Xupy 3
MeTaneBMx NMOBEPXOHb, a TAKOX AenikaTHi 3acobu Ans YMLEHHS akcecyapu, AN 3axXuUCTy Bifd CTUPaHHS,
nepeBaxHO rybky. Micna oYnLLEHHA/MUTTS YCi enleMeHTN peTenbHO BUCYLLUTY | BUTEPTU HACYXO.
MpaBunbHa i perynspHa KoHcepBaLis NPOAOBXUTbL TEPMIH KOpUCTYBaHHA BUpoboM. MNogbanTe npo Te, wob
BMpi6 36epiraBcs y XOpOLLOMY CTaHi i BAKOPUCTOBYBABCS 3@ NPU3HAYEHHSAM.

IHPOPMALIA WOOO BE3MNEKU

LWnpuy-HanoBHOBaY  NpuU3HayYeHWn Ans  HamnoBHEHHS M'ACHUX OBOOMOHOK NoApibHEeHUM  M’SiCOM.
BukopucTaHHA He 3a Npu3HavYeHHAM — 3ab0pOoHEHe.

MpucTpin He MOXHa gaBaTu GiTsaM.

Y pasi nogaHHA ckapru ToBap MNOBMHEH OyTW HagaHui y MNOBHIM KOMMNMekTauil 3rigHO 3 YUHHUM
3aKOHOaBCTBOM YKpaiHu.
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— BRUKSANVISNINGAR —
KORVSTOPPARE
HORIZONTAL
KAPACITET 1,5 KG

Oumbarlig for hemtillverkning av korv - aluminium, |att, horisontell fyllningsmaskin - perfekt for att forbereda
hemgjorda korvar, kallskuret och inalvsmat, vars smak kommer att gladja dina nara och kara! Perfekt for
fylining i olika typer av tarmar. Den gor det mgjligt att tillverka produkter som kraver anvandning av tarmar
med en diameter pa 14 mm och mer, bland annat: fartarm, flask- och nétkoéttstarm, polyamidtarm,
proteintarm osv.

Fyllningsmaskinen ar utrustad med 4 plasttunnlar med ventilationssystem i olika storlekar - diametrarna ar
féljande: 14, 18, 21 och 25 mm.

Fyliningsmaskinen ar ocksa utrustad med en sugkopp fér snabb montering pa slata ytor och en ganga som
fungerar pa en forstarkt massingsmutter. Dessutom har den forstarkta kolven belagts med silikon for att
garantera tathet. Ventilationssystemet gor under tiden att fyllningsmaskinen kan fungera smidigt.

Anvandning:

. Tvatta fyliningsmaskinen med varmt vatten fore forsta anvandningen.

. Satt fast vevhandtaget pa kugghjulet pa kolvarmen med hjalp av den medféljande skruven.

. Skruva loss fyllarens bakre kropp med kolven fastad och dra ut den helt ur cylindern.

. Smoérj cylinderns innervagg, silikonkolven och alla gangor med matolja.

. Montera tratten och smorj aven trattens yttervagg med atlig olja for att underlatta fyllningsprocessen.

. Fyll cylindern med fyllningen och sla den val. Om du inte smorjer kan produkten skadas mekaniskt.

. Fukta sugkoppen forsiktigt med vatten for battre vidhaftning.

. Fast enheten med sugkoppen pa en slat yta, t.ex. en bordsskiva eller ett bord.

9. Skruva tillbaka den bakre kroppen tillsammans med kolven pa cylindern.

10. Innan du satter in tarmen eller annat hdélje bor tratten redan vara helt fylld med fyliningen for att undvika
luftning och goéra det lattare att dra in tarmen i tratten.

11. Strack ut de tarmar eller tarmar som férberetts enligt bruksanvisningen pa tratten och pabdrja
fyliningsprocessen.

ONOO O~ WN -

Langd pa tratten: 15 cm.

RENGORING OCH UNDERHALL

Ta isar enheten, rengdr den noggrant fran eventuella matrester och tvatta den sedan.

Det ar lampligt att anvanda ett milt rengéringsmedel som ar utformat for att avlagsna fett fran metallytor och
ett skonsamt tillbehdr for att skydda mot repor - helst en svamp. Efter rengoéring/tvatt ska du torka noggrant
och torka av alla uppsattningsdelar.

Korrekt och regelbundet underhall kommer att férlanga produktens anvandningstid. Se till att den foérvaras i
gott skick och anvands pa ratt satt.

SAKERHETSANVISNINGAR

Fyllningsmaskinen ar avsedd for att fylla korvkarl med kéttpasta. Anvand inte maskinen felaktigt.

Maskinen ar inte lamplig for barns lek.

Fdrpackningen och den anvanda utrustningen ska bortskaffas i enlighet med de bestdmmelser som galler i
det land dar maskinen anvands.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141;
93-373 Lodz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu, z wykluczeniem ttoka
sylikonowego, ktorego okres gwarancji wynosi 6 miesiecy.

4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

o dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujgcy powinien spakowaé produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w
czasie transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do
dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy
moze ulec przediuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementow, lecz maksymalnie do 30 dni
roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej
eksploatacji zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukciji
uzytkowania. Warunkiem udzielenia gwaranciji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu
technicznego, wydania ekspertyzy technicznej.

11. Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i koroz;ji;

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikow zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerébek lub zmian konstrukcyjnych;

o uszkodzen ttoka spowodowane normalnym zuzyciem materiatu, chyba ze uszkodzenia powstaty w
wyniku wad materiatowych lub wadliwego wykonania;

o uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych;

e czesci silikonowych oraz plastikowych zuzywajgcych sie w naturalny sposob takich jak: uszczelka,
ttok, lejki.

12. Powyzsze oswiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich
praw krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt.
Niniejsza gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujgcego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujacemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzgdzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.
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14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowa¢ sie
ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem
zalecamy doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem

reklamacje@browin.pl.
W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakgji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.
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Ogolne bezpieczenstwo produktow (GPSR)
General Product Safety Regulation (GPSR)
Allgemeine Produktsicherheit (GPSR)
https://browin.com/gpsr

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. K.
ul. Pryncypalna 129/141
PL, 93-373 Lédz
tel: +48 42 232 32 00
browin@browin.pl
www.browin.pl
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